Wiesbauer

GRILL SPECIALITASOK

Nr. 3



Kapros uborkamajonéz

Hozzaval6k 4 személyre:

1 ecetes uborka, 1 dl majonéz, 1 dl tej-
fol, '/, csokor kapor, 1 teaskanal cukor,
késhegynyi 6rélt koriander, izlés szerint
mustar, so.

Hozzavaldk 4 személyre:

1 dl oliva- vagy saldtaolaj, 1 tojéssargdja,
1-1 evékanal citromlé és mustar, 1 teas-
kanal porcukor, 1 tedskanal s6, 1 mok-
kaskanal tordtt bors.

Elkészités:

A majonéz készitése el6tt egy
oraval  kikészitem az alap-
anyagokat, hogy  egyforma
hémérsékletliek legyenek.

Elkészités:

Az uborkat a reszel§ legfinomabb
fokan lereszelem. A kaprot felapritom.
Az 6sszes alapanyagot 6sszekeverem
és jol behdtve kinalom.

A kever6talban a tojassargajahoz
adom a mustart, és addig keve-
rem, amig krémszerl nem lesz.
Folyamatos keverés mellett, csep-
penként 6ntdm hozzé az olaj '/5-at,
és a citromlevet, majd batrabban
keverem a tobbi olajjal. Végl be-
leszérom a cukrot, a sot és a bor-
sot, és azzal is keverem néhdny
percig. Puha vajhoz hasonlo, strd
krém lesz.

Tormads céklamajonéz

Hazi majonéz

Hozzaval6k 4 személyre:

1 dl strG majonéz, 2 evdkanal
céklasalata-1é, 1 evokanal ecetes torma,
1 gerezd fokhagyma, 1 mokkéskanal
torott fekete bors, izlés szerint s6, cukor.

Hozzaval6k 4 személyre:

1 savanyu alma, 1 dI stirdi tejfol, 1-1 evé-
kanal mustér, citromlé és vagott zold-
hagyma, 1-1 késhegynyi torétt fahéj és
torott fehér bors, kevés cukor és so.

Elkészités:

A majonézt siméara keverem az
ecetes tormaval, a céklalével és a
zuzott fokhagymaval, majd soval,
torott borssal és cukorral izesitem.
JOl behtve talalom a forré Wies-
bauer grillkolbdszokhoz.

Elkészités:

Az almat meghamozom, ki-
csumazom és lereszelem, majd a
citromlével azonnal megont6zom.
Hozzaadom a mustart és a tejfolt,
valamint belekeverem a z6ldhagy-
ma aprdra vagott szarat. Cukorral,
séval, torott fehér borssal fliszere-
zem. Beh(tve kindlom. Barmelyik
Wiesbauer grillkolbaszhoz passzol.

Mustaros almamartas
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